
DENOMINAZIONE 

UVE 100% Pinot Grigio

VINIFICAZIONE Fermentazione alcolica e parzialmente malolattica 

In botti di acciaio a temperatura costante,

seguita da permanenza di 6 mesi in lieviti e riposo

in bottiglia di 2 mesi

GRADO 12,5%

COLORE Giallo deciso

PROFUMO Elegante, con sentori di fieno con richiami di 

fiori e noci

GUSTO Corposo e vigoroso, ma bilanciato dal sapore fruttato

SERVIZIO Servire a 11° - 13°

ABBINAMENTI Ideale con piatti importanti come lasagne,parmigiana,

e insaccati

PINOT GRIGIO -
FRIULI COLLI ORIENTALE DOP

PINOT GRIGIO


